ELVEA

1885

Raviolis frits et dip a la tomate

=

Ingrédients pour 4 Personnes

1 bocalde ELVEA Pomo e Peperoni
‘ 100 gde panko
2 cuilléres a café de origan séché
1 cuillere a café de flocons de chili
poivre
sel
2 ceufs
400 gde raviolis non cuits
ricotta
épinards

Préparation

Faites chauffer la friteuse a 170°C.

Mélangez le panko avec les épices, poivre et sel.

Battez les oeufs avec une cuillerée d’eau.

Plongezchaque ravioli dans 'oeuf battu puis dans la chapelure de panko.
Faites frire bien croquant.

Servez avec le pomo e peperoni.

De “italia al pomodoro” : Recettes - Harry Belmans, Photos - Heikki Verdurme
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